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Pensez a reserver pour que nous
puissions anticiper nos commandes
aupreés de nos fournisseurs

LES APERITIFS

Cookie tomates confites, magret

e canard FHMB 5 oot 1,40€
Crostini de gorgonzola, poire pochée

B NOIX oo rreeeeeseressremsee e s ssssssssssssssessssssass ssssassssssssesssssaseassnssns 1.40€
Macaron de foie gras et gelée

Ol B P ATV DO IS iairunivsins sissvetisasiissessssissisvoht ireos sopthassesvetisa 1,.40€
Verrine de gambas, créme de potimarron

BE OISO O S i intnsiiatariomit o s sa sl s veassseasst 1,40€
Verrine de Saint-Jacques, creme de panais

et petits légumes grillés ........ceisssienrseeneeenns 1.40€
Navette de bretzel garnie au saumon

FUMIG, POSEO i viesrisisnvessivisssssesiieashivesisiostassesisarirsietins 1.40€
Mini vol au vent, crémeux de Saint-Jacques

=] MITe o] YN A Sy s liper e st o ni s 1,40€
Mini bun’s au foie gras et cerise noire .................. 1,.40€

Cuillere de tartare de saumon
AUX PAMPIEMIOUSSES ......ccvouimrierrieiiss s cesasessssessessessssssen 1.40€

Mini burger, diot fumé, Saint-Marcellin,

OIOTIOTIS TOUTES vrsesisminminmronssro s s s st 1.40€
Mini croissant au COMEE .....coov s s sssasessions 1.40€
Verrine de parmentier de canard patates

AOUCES BUX EPICES ....ctverienrrierememssssssssssness essnssessmsesssssssassens 1,40€
Cigare de poulet au curry et COCO ......cmsimncssinnn 1,40€
Assortiments de feuilletées (au kilos) ... 28,40€
Batonnet de fromage a raclette panée ... 1,40€

SAUMON & TRUITE

Saumon fumé par nos soins (les 100gr) ................. 6,10€
Truite fumée par nos soins (les 100gr) ..............l.. 6,40€




= FOIE GRAS

Foie gras au vin doux moelleux (les 100gr) .......... 13,00€
Foie gras marbré a la cerise noire (les 100gr) .... 13,00€
Foie gras au poivre de timut (les 100gr) .....cc...... 13,00€

CHARCUTEREE

Magret de canard séché, farci au foie gras
({[=E30 Ko [0L=T o — TR 8,90€

Paté en croute, filet de veau, morilles et volailles
(a5 1000 i i e e 3,20€

Croustillant de tartare de saumon, condiments

c o o = e ER B e b s e 9,00€
Cannelloni de canard confit et Beaufort ................. 9,00€
Tataki de boeuf, sauce sucrée salée ..........ernns 9,50€
Paris Brest de foie gras...........imi 9,50€
Cravlax de thon rouge aux agrumes ...........coceee. 10,50€
Tartelette de gambas rotie au lard, crémeux a la
cacahuetes grillées, legumes croquants ............. 9,00€
Brioche perdue et son escalope de foie gras ...... 950€
Cuisses de grenouilles panées au beurre
RS argOLS 11,50€
Croustille d'escargots ..o, 11,50€
Cassolette de raviolis noirs au Saint-Jacques a la
créme de Coteaux du Layon ... 9,50€
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Burger de Ié meére noel (au poulet)
Lasagne aux boeufs ...
Cordon bleu

LES PLATS

Pavé de veau sauce aux cépes, confit

diechalotes e e e e i 12,90 €
Paleron de boeuf confit et son escalope

AE fOIB GIAS ..o s st s s sbaesssenees 11,00 €
Ballotine de volaille panée au parmesan, farci au
JAMDBON SEITANO e sssssssssss st ssesses 10,50 €
Pavé de cuissot de cerf, sauce cassis ... 11,50 €

Tournedos de chapon, créme de Sauternes aux

(i p Ll 4 =T o e e e 11,50 €

Brochette de la mer (gambas, Saint-Jacques,

cabillaud) rouille au safran ... 12,00 €

Dos de loup piqué au chorizo doux,

Lol £=T g g T=0e o] L1171 OO 12,00 €

Pavé de thon grillé au sésame,

créme de taNAOOT ..o sssssssssssssmsssssmsis 11,50 €

CCOMDACNEMENTS

ACCOMPAGNEMENTS

Pomme dauphines ... s 450 €

Fondant de pomme de terre coeur au morbier.450 €
Risotto au parmesan et tomates confites ........... 450 €

Bouquet de petits légumes croquants
(tagliatelles de carottes, féeve de soja, brocolis

lamelle de courgettes ... 450 €
Batonnets de butternut panés aux cacahuétes

OFIEES ..o errerssressst e sanses s s sssesssssssssessnsessressassssan 450 €
Calette de patate douces et carottes ................. 450 €
Poélée de girolles en persillade ............ccvnnicns 450 €

Le Traditionnel gratin de cardon a |'os a moelle et
les marrons sont aussi possible sur demande

POURLES
PETITS LUTINS




LES BUCHES GLACEES
% PATISSIERES

Chocolat intense ..., 3, 10€
Praling Croquant .........cemmmnnssmem 3,10€
2 CHOCOIALS v nnmnaeni s st D S HORS
Vanille MArronN ..o ssssssessseseeeees. 3, 1 0€
CIEron INBTINGUBE. . ouomimmsssommrssrormsmsioss 3,10€
Chocolat blanc fruits rouges ..........cowne. 3,10€
Citron framboISE it 3,10€
Pére ChartreuUxX ... e 3, 10€

_ _ e
LES FRUITS GIVRE
Citron (la plece} 4.00€
Fruits de la passion (la PI€CEe)...ccerrreerrrrnsrrernnns 3,50€
OrangellaipPlece) e omumamniismiimn s DS
Clémentine (1a PIiece) ......c.oveensisnsinsrisensen &,00€
Ananas (la PIECe) ... 10,00€
Mangue (1a PIECE) .. sssesssessensss 6,00€

Demi-coque de CaACAO0 .......onissmessmssinsninsss 0,00€

a offrir
Bouteille de champagne ou de vin
Bloc de foie gras
Saumon fumeé par nos soins

Macarons sucreés

- 30 €

% __ {RARTEUR GwTE

14 06 85 73 14 57
7

traiteurcomte@gmail.com
38480 Le Pont de Beauvoisin

Toute I'équipe Traiteur Comte vous souhaite
de bonnes fétes de fin d’'année !
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